Vetrine espositive ventilate con 4 lati in vetro

Ventilated display cabinets with 4 glass sides

O Le vetrine espositive InoxBim con 4 lati in vetro rappresentano % InoxBim display cases with 4 glass sides offer an ideal solution for

una soluzione ideale per la presentazione di una vasta gamma
di prodotti alimentari, tra cui carni, formaggi, salumi, bevande,
vini, pasticceria, semifreddi, surgelati e gelati. Inoltre, offriamo
una versione avanzata, Industria 4.0, che unisce l'eleganza del
suo design a tecnologie all'avanguardia. Questa versione &
dotata di un sofisticato sistema di gestione dell'umidita e di un
comodo touch screen da 7”. Queste caratteristiche la rendono
perfetta per applicazioni come la frollatura, la stagionatura, la
pralineria, la produzione di pasta fresca e cioccolato.

Le nostre vetrine espositive sono progettate con 4 lati in triplo
vetro per garantire un isolamento ottimale dall'ambiente
esterno. Questo design consente una visione completa dei
prodotti esposti all'interno della vetrina. Inoltre, grazie
all'illuminazione a quattro file di LED multicolor, i prodotti
all'interno risaltano in modo ancora piu accattivante. Il triplo
vetro assicura anche un eccellente isolamento termico,
contribuendo a ridurre i consumi energetici.

Le nostre vetrine espositive vantano diverse caratteristiche
chiave:

e gas R290, una scelta ecologica per la refrigerazione.

e offriamo modelli con una singola porta, sia per temperature
negative che positive, cosi come versioni a doppia porta su due
fronti.

e versatilita di configurazione interna personalizzabile in base al
tipo di prodotto che si desidera esporre.

e le versioni UMI consentono di eseguire cicli completi e
personalizzabili di stagionatura, frollatura, essiccazione,
scongelamento, precottura e conservazione a temperature e
umidita controllate.
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showcasing a wide range of food products, including meats,
cheeses, cold cuts, beverages, wines, pastries, semi-frozen items,
frozen goods, and ice cream. Additionally, we provide an advanced
version, Industry 4.0, which combines the elegance of its design
with cutting-edge technologies. This version comes equipped with
a sophisticated humidity management system and a convenient
7-inch touchscreen. These features make it perfect for
applications such as aging, seasoning, praline making, fresh pasta
production, and chocolate processing.

Our display cases are designed with 4 sides of triple glass to
ensure optimal insulation from the external environment. This
design allows for a complete view of the products on display inside
the case. Furthermore, thanks to the four rows of multicolored
LED lighting, the products inside stand out even more attractively.
The triple glass also ensures excellent thermal insulation, helping
to reduce energy consumption.

Our display cases boast several key features:

* They use eco-friendly R290 refrigerant gas.

¢ We offer models with a single door, both for negative and positive
temperatures, as well as versions with double doors on two fronts.
e The interior configuration is customizable to suit the type of
product you wish to display.

¢ UMl versions allow for complete and customizable cycles of
aging, seasoning, drying, thawing, pre-cooking, and storage at
controlled temperatures and humidity.
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Vetrine espositive 4 lati in vetro / Display cabinets 4 glass sides

CODICE DESCRIZIONE DIMENSIONI LXPXH TEMPERATURA D'ESERCIZIO | SBRINAMENTO KW V/HZ PESO kg.

CODE DESCRIPTION DIMENSIONS EXERCISE TEMPERATURE DEFROSTING KW VIHZ WEIGHT

VTR80 refrigerata 1 porta 880x830x2090 -2°+18° gas caldo 0,37 230/50 130
refrigerated 1 door warm gas

VTR82 refrigerata 2 porte su 2 fronti | 880x880x2090 -2°+18° gas caldo 0,37 230/50 130
refrigerated 2 doors on 2 sides warm gas

VTF80 freezer 1 porta 880x830x2090 -15° +18° gas caldo 0,64 230/50 130
freezer 1 door warm gas

VTR8OUMI | refrigerata 1 porta 880x830x2090 -2° +40° gas caldo 1,3 230/50 130
refrigerated 1 door warm gas

VTR82UMI | refrigerata 2 porte su 2 fronti | 880x880x2090 -2° +40° gas caldo 1,3 230/50 130
refrigerated 2 doors on 2 sides warm gas

Optional verniciatura colore BIANCO Ral 9010 finitura semilucido 42 Gloss, oppure colore NERO simil Ral 9005 finitura lucido 85 Gloss.

Predisposizione utenze versioni UMl a pag. 51
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