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ATTENZIONE:

' PRIMA DI QUALSIASI INIZIATIVA O INSTALLAZIONE I
. LEGGERE TUTTO QUESTO MANUALE .
ATTENZIONE:

A LE CARICHE STATICHE POSSONO DANNEGGIARE A

| CIRCUITI. ADOTTARE LE MISURE DI
SICUREZZA PER EVITARE DANNI IRREPARABILI

ATTENZIONE:
I QUALSIASI OPERAZIONE Al CIRCUITI DOVRA’ ESSERE l
.

ESEGUITA DA APPARECCHIATURA SPENTA .

ATTENZIONE:
| PRODOTTI ESPOSTI NEL MANUALE RICHIEDONO PERSONALE
QUALIFICATO PER L’INSTALLAZIONE E CABLATURA, POICHE’
UNA VOLTA INSTALLATI E CABLATI SONO SOGGETTI A
RISCHIO DI SCARICHE ELETTRICHE

ATTENZIONE PERICOLO SCARICHE ELETTRICHE
ALLOGGIARE | CIRCUITI PROTETTI ALL'ACCESSO
DIRETTO, CON PROTEZIONE SECONDO
LE NORME VIGENTI DEL PAESE DI UTILIZZO.

| PRODOTTI ELETTRONICI ESPOSTI IN QUESTO MANUALE
SONO STATI SOTTOPOSTI A TEST DI MISURE SECONDO
DIRETTIVA DELLA COMINITA’ EUROPEA PER LA
COMPATIBILITA’ ELETTROMAGNRETICA. | TEST E LE PROVE

SONO PRESENTI IN AZIENDA COME DOCUMENTO
“RAPPORTO DI PROVA COMPATIBILITA’ ELETTROMAGNETICA”
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INTRODUZIONE

Il controllo utilizza un cristallo liquido TFT LCD 1024X600 pixel IPS a colori con un touch
screen del tipo capacitivo.

Il controllo utilizza come gestione il sistema operativo Android.

Le applicazioni che sono installate utilizzano le condizioni e proprieta del sistema operativo
Android. Il controllo & assemblato per poter essere utilizzato in ambiente industriale. La
cornice di supporto consente una facile installazione all'interno del prodotto di destinazione.
Nelle pagine successive sono spiegati i modi e metodi per le possibili installazioni.

Il controllo, ha la possibilita di interconnettersi per mezzo della rete WI-FI ad un router in
zona.

Per poter scambiare i dati, & utilizzata la connessione con pendrive USB.

Il controllo sia per scambio dati, che alimentazione utilizza la connessione USB.

Per poter gestire le funzioni del controllo, e utilizzato un circuito servizi, adatto alle funzioni
preposte del prodotto.

Il controllo & personalizzato, per essere usato in funzione dell’'apparecchiatura in uso.

Le funzioni per il controllo dell’apparato, sono gestite dall’applicazione.

Il controllo pud essere aperto a funzioni di teleassistenza per mezzo della rete Wifi.

Le possibilita del’hardware, sono legate all’applicazione presente sul prodotto, quindi &
possibile, che funzioni offerte dal prodotto, non siano tutte attive.
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APPLICAZIONE UTENTE

I KITCHEN EQUIPMENT

Una volta configurato il sistema, alla ripartenza dell’applicazione comparira la videata con
'immagine sopra riportata, che permette di accedere alla sezione lavorativa.
Premendo il pulsante nella parte inferiore della videata si accede alla videata di lavoro.

ATTENZIONE: INFORMAZIONE MOLTO IMPORTANTE

Per garantire il corretto
funzionamento del sistema e

necessaria una connessione ad
Internet

Prima dellimmagine precedente € possibile che compaia la videata sopra se il sistema non
é collegato alla rete internet. In tal caso verificare la presenza del segnale ed accertarsi del

collegamento.
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ATTENZIONE: INFORMAZIONE MOLTO IMPORTANTE

Per usufruire della garanzia per questa apparecchiatura & necessario
avere seguito il corso formativo.

Per non visualizzare pill questo messaggio inserire il codice fornito
dall'istruttore al termine del corso stesso.

[

Sempre all’ accensione potrebbe comparire la videata sopra, che richiede un codice,
rilasciato dall’'azienda costruttrice, al corso di formazione per I'uso dell’apparecchiatura
acquistata. Nel caso se ne fosse sprovvisti, interpellare il costruttore.

INOX B.|.m.&
Il EKITCHEN EQUIPMENT

=

COMANDI DISPONIBILI
E_) @ PREMERE A LUNGO PER
AVVIARE IL SISTEMA

Nell'immagine di apertura del programma, scorrendo il dito dal basso verso I'alto dello
schermo, & possibile far comparire la tendina contenente quattro pulsanti di navigazione.

Il primo da sinistra ci porta allo spegnimento del sistema, il secondo sempre da sinistra alle
impostazioni generali, e successivamente al precedente, alle informazioni del costruttore.
L’ultimo pulsante, come descritto avvia il sistema.
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PULSANTI PRINCIPALI DI FUNZIONE

Pulsante per accedere alle impostazioni
Pulsante per avviare il programma
Pulsante per modificare le impostazioni
Pulsante di cancellazione

Pulsante per interrompere il programma in corso

B G o N @ &

Pulsante per attivare la password di accesso alle funzioni del programma

i[

Pulsante per scaricare i dati inerenti alla videata

Pulsante per accedere alle informazioni del registro hacc

Pulsante per fermare il programma in corso

g @ | O

Pulsante per effettuare lo sbrinamento della cella

:@
A
-

Pulsante per attivare il ciclo asciugatura della cella
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USO CREAZIONE PROGRAMMI

INOXB.|.m

.
M KITCHEN EQUIPMENT

‘ ﬁ NUOVO PROGRAMMA

‘ E—) ARRESTA IL SISTEMA

.

Alla prima accensione il software & privo di programmi. Tenendo premuto piu di tre secondi
il tasto “Nuovo programma” si accede all'importazione dei programmi di base dell’azienda,
oppure importarli da una Pen-drive inserita nell’apposita porta. Nell'immagine successiva é
visionata la schermata dove € possibile eseguire la scelta dei programmi.

IMPORTAZIONE PROGRAMMI

O MANTENIMENTO FRESCO

MANTENIMENTO
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MANTENIMENTO FRESCO
INOXB|m@ == 2)(®
.

M KITCHEN EQUIPMENT

‘ @ NUOVO PROGRAMMA

‘ E—) ARRESTA IL SISTEMA

)

Come si nota nella videata, sulla finestra c’€ un programma pronto per essere eseguito.
Ogni qualvolta si crea un nuovo programma, questo comparira nella finestra.

Premendo il pulsante “Nuovo Programma” entriamo nella procedura per creare un nuovo
programma, descritto nelle pagine successive. Mentre se teniamo lo stesso pulsante per un
tempo piu breve accederemo alla videata successiva, dove selezionando la zona del nome
del programma ci chiedera il nome del nuovo programma.

CREA UN NUOVO PROGRAMMA

FUNZIONI PRINCIPALI PROGRAMMA { J

i =
FREDDO e

Una volta scelto il nome del programma, premendo “fine”, passeremo alla videata sotto.
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CREA UN NUOVO PROGRAMMA

FUNZIONI PRINCIPALI PROGRAMMA { }
% FREDDO §§§

O CALDO §§§

D&ﬂ MANTENIMENTO §§§

@) nwenzon %
|~ == )

La videata “Crea un nuovo programma” sopra consente di comporre le funzioni in
successione da eseguire, con i parametri desiderati. Le funzioni sono “FREDDO — CALDO-
MANTENIMENTO- RIPETIZIONI”.

Per creare il programma, sara possibile comporre le funzioni. Sulla parte sinistra dello
schermo tenere premuta una delle funzioni da inserire (Freddo-Caldo-Mantenimento-
Ripetizioni) e trascinarla nella finestra alla desta dello schermo, come da immagina di

seguito.
CREA UN NUOVO PROGRAMMA

FUNZIONI PRINCIPALI PROGRAMMA { }
% FREDDO 888 %* EHERDG &8
e

Q00
O CALDO 989
D&Q MANTENIMENTO 888
000
RIPETIZIONI 288

|~ == )
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Uno per uno, inseriremo le funzioni di cui abbiamo bisogno, come da immagine sotto. Gli
step di lavoro saranno eseguiti nell’ordine dall’alto verso il basso, come da freccia, sotto
arancione.

CREA UN NUOVO PROGRAMMA

FUNZIONI PRINCIPALI PROGRAMMA [ }
000 FREDDO ™= gge

"% FREDDO 983 Funzione # 1 - Sonda cella + 3,0°C 000

77, cALDO ﬁ il 238

O CALDO 869 N Funzione#2 - Sonda cella +28,0°C Q 00

e RIPFTIZIDNI o == 900

D&Q MANTENIMENTO oL E:n;ez:z\me#a - 2 ripetizioni dalla fase 1 alla Q 888

=
000 MANTENIMENTO Q09
@ HIBETIZIOH] 3586 D&Q Funzione # 4 - Sonda cella + 3,0°C y Q 888

|~ == o)

E’ possibile spostare 'ordine delle funzioni fra loro, premendo alla destra del simbolo
“bidone”, e quando comparira la scritta della funzione, spostarlo in alto o in basso rispetto
alle altre funzioni presenti. Il sistema “protegge” la fattibilita alla formazione del programma.
Quindi potrebbe verificarsi, che alcune composizioni, non possano essere eseguibili per
logica di funzionamento.
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PARAMETRI FREDDO (POS. 1)

NOME DELLA FUNZIONE J

CELLA: CELLA
—) +3,0°C

CRITERIO FINE CICLO: DURATA CICLO
-0 1h30’
© 0gg

FINE PRESUNTA DI QUESTA FUNZIONE*: 06 OTT 2020 11:42

QUANTITA DI 0ZONO (VOLUME CELLA: 0,580 M?)
—) 4,00,

MODALITA DI FUNZIONAMENTO VENTOLE: ON/OFF A TEMPO

TEMPO DI ACCENSIONE VENTOLE
.E - ..@ i1

INTERVALLO TRA DUE ACCENSIONI

e © 4
& ]
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PARAMETRI CALDO (POS. 2)

NOME DELLA FUNZIONE [

RIFERIMENTO TEMPERATURA CELLA: TEMPERATURA CELLA

S————_ +28,0°C

CRITERIO FINE CICLO: DURATA CICLO
- 1h 30’
@) 0gg

FINE PRESUNTA DI QUESTA FUNZIONE*: 06 OTT 2020 11:48

UMIDITA

——) 80% RH

QUANTITA DI OZONO (VOLUME CELLA: 0,580 M?)
—) 4,00,,.

MODALITA DI FUNZIONAMENTO VENTOLE: ON/OFF A TEMPO

TEMPO DI ACCENSIONE VENTOLE

=0 56"

INTERVALLO TRA DUE ACCENSIONI

o ar

SOGLIA DI LAVORO DEL RISCALDAMENTO SUPPLEMENTARE

Q@ +0°C
& }
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PARAMETRI MANTENIMENTO (POS. 3)

NOME DELLA FUNZIONE ‘ ]

RIFERIMENTO TEMPERATURA CELLA: TEMPERATURA CELLA
y o,
—) +3,0°C

@ CRITERIO FINE CICLO: DURATA CICLO
= 1h 30’
© 0gg

FINE PRESUNTA DI QUESTA FUNZIONE*: 06 OTT 2020 11:56

UMIDITA

QO 75% RH

QUANTITA DI OZONO (VOLUME CELLA: 0,580 M?)
—) 4,00..

MODALITA DI FUNZIONAMENTO VENTOLE: ON/OFF A TEMPO

TEMPO DI ACCENSIONE VENTOLE

- 56"

INTERVALLO TRA DUE ACCENSIONI

QO 4
[ & J

RIPETIZIONI DELLE FASI 1, 2

FASE INIZIALE DEL CICLO DI RIPETIZIONI: FUNZIONE # 1 - SONDA CELLA - 25,0°C (FREDDO)

TEMPO DI ATTESA TRA CICLI DI RIPETIZIONI
e © B 0"

NUMERO DI RIPETIZIONI

(O] e=O 2
&
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Premendo la “matita” della funzione da modificare, comparira la videata di impostazioni
come da immagini sopra. Premendo i pulsanti di riferimento in base alla funzione
corrispondente, si potra modificare i parametri. Le funzioni saranno disponibili secondo la
lavorazione impostata. Per esempio, alcuni pulsanti potrebbero non essere attivi, in alcune
variazioni, non abilitate, per le funzioni dei parametri.

Il sistema, € anche intelligente con funzioni logiche, variando alcuni parametri
automaticamente, altri si posizionano correggendo I'andamento del funzionamento.
Premendo il pulsante in basso, di ogni videata, si conferma le impostazioni modificate della
funzione.

Quando abbiamo inserito le funzioni che compongono il programma premendo in basso
all’elenco delle funzioni si crea il programma. Da questo momento sara registrato e
disponibile per essere utilizzato. Sempre nella videata per creare un programma, € possibile
personalizzare con una icona dedicata come da immagine successiva. Basta premere |l
pulsante con il simbolo della macchina fotografica e scegliere I'icona desiderata. Quindi
salvare.

SCELTA ICONA

Attenzione: L'icona modificata comparira a salvataggio del programma.
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INOXB.|.m @ Sl

B EKITCHEN EQUIPMENT

@ NUOVO PROGRAMMA ‘

E9 ARRESTA IL SISTEMA ‘

)

La videata sopra, dimostra un programma salvato con la specifica del nome le funzioni
utilizzate. Premendo il tasto a desta di ogni programma (la freccia) questo iniziera la
lavorazione.

Notare che i programmi di base, forniti dal costruttore, sono riconoscibili per il simbolo della
coccarda sulla relativa icona.

In basso a sinistra della videata vi sono tre pulsanti. Partendo da sinistra troviamo il
pulsante delle “Impostazioni” di sistema. Successivamente il pulsante “Sbrinamento cella”.
Il terzo sempre da sinistra La funzione di “asciugatura cella.

10 21 35 mercoledi 1 luglio 2020

INOXBIm@ -~

Il EKITCHEN EQUIFMENT

TEMPERATURA CELLA [ J

v94.f -
e

STATO USCITE

12,0°C

REGISTRO HACCP

STATO DI LAVORAZIONE

PROGRAMMA: Prova 11,0°C

ALLARMI

COMANDI DISPONIBILI

N

8
=]

Istr. d’uso e man. BDT7-INOX BIM-ARM.CT/FL- Rev. 1 del 01-02-2023 Pag. 15 di 24




Italian kitchen equipment since 1994 Solutions for Catering __
INOX B.IL.m. Srl Via S. Tommaso, 18 — Villamarina di Cesenatico 47042 (FC) - Tel .0547 85855 http:/www.inoxbim.com
e-mail info@inoxbim.com assistenza@inoxbim.com

La videata precedente, visualizza 'avanzamento del programma una volta attivato.
Premendo sul colore sopra la temperatura, (freccia rossa) in questo caso, nel grafico blu,
avremo i dati dei parametri presenti sul grafico, al lato destro della videata. In
corrispondenza I'andamento nel tempo dei due parametri.

Questa videata contiene molte informazioni presenti in tempo reale. Sulla destra della
videata € possibile consultare il registro HACCP, premendo sulla scritta “REGISTRO
HACCP, mentre alla sinistra premendo sulle scritte “ALLARMI” o “STATO USCITE” avremo
i dati in tempo reale delle funzioni in attivita

REGISTRO HACCP «COTTURA E ABBATTIMENTO» VS 114731 venerd 18 maggio 2018
ALLARMI
oATMORA  EVENTO  AuAME SR B R REE o cuone MosL EVAP. UL FASE FUNZIONE T [ ]
stopuTENTE  — “250C CALA -180T CUORE +4ZC +117C -150C 44T BXRA 2 FREDDO ¥ COMPRESSORE IN ATTESA -
5
a
3
o s = O | ALLARME ALTA TEMPERATURA -
5 o
@ | ALLARME BASSA TEMPERATURA - 53
2
=
ALLARME ALTA PRESSIONE - 2
5
ALLARME MANCANZA ALIMENTAZIONE - 2
&
é ALLARME SONDE GUASTE -
=]
< | ALLARME BATTERIA TAMPONE ESAURITA -
ALLARME ALTA TEMPERATURA PANNELLO -
'ﬂl ALLARME DISCONNESSIONE DISPOSITIVO -
<K = -y —
e 11 47 04 venerdi 18 maggio 2018 10 24 22 mercoledi 1 luglio 2020
STATO USCITE
150°C
GENERATORE VAPORE - ———
w w
= = :
S VENTOLA CONDENSATORE - S 140°C
3 3
o o
= 2
£ RISCALDAMENTO/SBRINAMENTO - 5 R 5
8 8
£ =
RISCALDAMENTO AGO - > 5
= 120°C &
@ 2
RISCALDAMENTO AUSILIARIO - 2 2
=3 = 11,0C
& z
S GERMICIDA - 3
=] =]
< E:
100°C
VENTOLA EVAPORATORE -
COMPRESSORE - gaiC

R ®

Nella stessa videata in basso a sinistra abbiamo cinque pulsanti: Lo “stop” che interrompe
'avanzamento del programma in corso. Alla destra dello stop, abbiamo la “matita” che
consente di modificare il parametro in funzione al momento. Successivamente Lo
“Sbrinamento” in corrispondenza della “i” avremo il riepilogo dei parametri delle
impostazioni del programma. Per ultimo abbiamo il pulsante per avere il grafico a pieno

schermo.

Nella pagina seguente & strutturata la funzione di esecuzione del programma in generale.
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PROGRAMMA

MANTENIMENTO FRESCO
INOXB|m@ e 7)®
.

B B KITCHEN EQUIPMENT

@ NUOVO PROGRAMMA ‘ —

E—) ARRESTA IL SISTEMA ‘

16 41 43 giovedi 2 luglio 2020

INOXB.Imé& "
ala
B EKITCHEN EQUIPMENT
w
=
5 v
=
o | TEMPERATURA CELLA 0 | goc
2 !
<
=
@ =
: <
+94. :
) &
E
. @
| STATO DI LAVORAZIONE | ot —
S PROGRAMMA: MANTENIMENTO FRESCO Dggﬂ
ni: FASE: 1/1 - Mantenimento 50°C
< SETPOINT:  +30°C (Cella)
4 FINEFASE: Mai 4,0°C
TEMPO: 23"

PROGRAMMA TERMINATO

PROGRAMMA TERMINATO
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AVVIO RITARDATO

:—. | MANTENIMENTO FRESCO
INOXB | m@ Himwe 2)[®
- E Q‘U 1 F: ME N;

M KITCHEN

‘ @ NUOVO PROGRAMMA ‘

E9 ARRESTA IL SISTEMA ‘

.

Tenendo premuto per 2 secondi il comando di avvio del programma si accede all’'opzione di
avvio ritardato. Come da immagine successiva.

AVVIO RITARDATO «PROVA»

—0)” S\ g
N S~/T]
X X

SCELTA DELLA DATA SCELTA DELLA DATA
DI AVVIO DI FINE
&

Ci sono 2 opzioni:

1. Impostazione della data (e ora) di avvio
2. Impostazione della data (e ora) di fine programma
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AVVIO RITARDATO «PROVA»

REGOLARE LA DATA E L'ORA PER L'AVVIO DEL PROGRAMMA «PROVA»

01 giu 15 33

02 lug 2020 16 34

03 ago 2021 g 35

AVVIO RITARDATO «PROVA»

IL PROGRAMMA S| AVVIERA TRA

2 ore, O minuti, 57 secondi

Per la prima opzione, come visualizzato sopra, una volta impostato la data e I'ora per l'inizio
del programma, avremo la conferma con le informazioni da immagine sopra.
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IMPOSTAZIONE FINE CICLO «PROVA»

3 o
+30°C
oo (durata indefiniti

2

Data inizio:

Immediata

Data termine (riferimento fase 2):

2 luglio 2020, 19:20

[

L’opzione 2 & disponibile solo se il programma ha tutti i riferimenti di fine fase a tempo (&
consentita la fine fase “mai” nell’'ultima fase). Cioé deve essere calcolabile la data di fine
programma in modo certo. Se questa condizione & soddisfatta il comando & abilitato.

Nella figura sopra si vede un programma formato da 3 fasi di refrigerazione.
Lo stato delle fasi si riconoscono dal colore:

o Grigio = funzione saltata secondo programma

e Azzurro piu intenso = partenza

e Azzurro meno intenso = funzione che sara eseguita
o Verde = Durata indefinita

L’altezza dei rettangoli rappresenta la temperatura della cella, la lunghezza rappresenta la
durata nel tempo.

Quando l'ultima fase & un “mantenimento infinito” appare con il bordo tratteggiato e con il
lato destro “aperto” a simboleggiare l'infinita della fase. La fase con il colore piu scuro & la
fase di avvio del programma.

Tenendo premuto a lungo su una fase é possibile cambiare la fase di avvio. Cosi facendo il
programma ignorera tutte le fasi precedenti (che diventeranno grigie).Selezionando I'avvio
immediato (selezionato di default) per rispettare la data di fine programma una delle fasi
deve variare la propria durata.

Per selezionare la fase di durata variabile € sufficiente toccarla brevemente. Verra
contraddistinta da un’icona di una clessidra. La durata, se inferiore a quella impostata nel
programma, sara scritta in rosso
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ALLARMI

ALLARME PRESSIONE CONDENSATORE

La pressione del gas nel
condensatore & superiore a quella
consentita. Verificare che il

condensatore sia adeguatamente
pulito ed eventualmente contattare
I'assistenza tecnica.

[

Come da immagine sopra, se la pressione del gas nel condensatore, dovesse superare il
valore consentito, potrebbe comparire la comunicazione sopra.

ALLARME PORTA

La porta & aperta da pit di 2'.
Richiudere la porta per un corretto

funzionamento.

Se la porta di accesso, resta aperta oltre il tempo indicato, compare I'immagine sopra per
avvisare.
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12 16 05 venerdi 18 maggio 2018

Maé /e, S

50,0°C
Solutions for Catering _

STATO DI LAVORAZIONE 40,0°C

STATO USCITE

PRO! Cottura e ak imento % \

FASE: 2/3-Freddo - /\ o

SETPOINT: -25,0°C (Cella) 200G §

UMIDITA: 70% RH \ / \ §

FINE FASE: Temperatura al cuore - 18,0°C / 1 \ 20,0°C E

TEMPO: 34'22" H £ o
o«

TEMPERATURA CELLA 1 10,0°C

= ALLARMI

+42. -
4

'immagine sopra, riporta uno degli allarmi, che si potrebbero presentare durante il processo
del programma. Questi allarmi possono attivarsi durante la lavorazione per avvisare per
tempo, e garantire il buon esito del funzionamento. Come riportato precedentemente i
quattro colori sul grafico corrispondono ai seguenti parametri: “Temperatura cella”(Giallo),
Temperatura prodotto”(Azzurro),”Temperatura sonda mobile’(Rosso), Temperatura
evaporatore”(Verde).
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HACCP
.PRDGRAMMA DATA INIZIO DATA FINE
SENZA NOME 18/05/2018 12:22:23 18/05/2018 12:25:02 Q 'a g
SENZA NOME 18/05/2018 11:41:45 18/05/2018 12:21:39 Q a g
®

'immagine sopra, riporta I'elenco dei programmi eseguiti con data di inizio e di fine. Il
pulsante “lente” consente di entrare nello specifico per vedere la registrazione nel
particolare, coma da videata sotto. Il pulsante “Dischetto” esporta la registrazione. |
pulsante bidone elimina la registrazione.

REGISTRO HACCP «COTTURA E ABBATTIMENTO»

SETP.  RIF. F. RIF.F.
DAT) A ALLARME E EVAP. . I
AJOR. EVENTO CELLA CELLA CICLO CICLO CELLA CUORE MOBIL UMI.. FASE FUNZIONE
WO gropyrome - 2570 LA 1800 CUORE 4470 +117C 1STC 44T MR 2 FAEDDO
o oy = 280 CALA 4900 UORE 4470 41170 27T PO SEAN 1 A0
<K =
=
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COLLEGAMENTI SCHEDA SERVIZI - ISERVICE008
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GND SENSORE UMIDITA

ALIMENTAZIONE SENSORE UMIDITA
USCITA 0-10 Vds

SERIALE 485 SONDA OZONO
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